OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czeéé Il

Zatgcznik nr 4b do SWZ

Sukcesywna dostawa produktéw wedliniarskich i miesnych do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony

Panstwa w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn.

kod CPV: 15111000-9; 15112000-6; 15113000-3; 15131130-5; 15131135-0;

Lp.

NAZWA TOWARU

Jednostka
miary

llos¢

przewidywana
w okresie 12
miesiecy

Baleron gotowany

— gotowana zawarto$¢ miesa minimum 85%, bez
fragmentéw o konsystencji zelu, wyczuwalny smak i zapach
miesa oraz przypraw.

kg

62,00

Boczek wedzony bez zeberek
— parzony, minimum 90% boczku

kg

288,00

Filet z piersi kurczaka
— Swiezy, niemrozony, bez oznak psucia, zapach i wyglad
wiasciwy dla produktu

kg

691,00

Flaki wotowe 900g
— mrozone, krojone, gotowane, opakowanie jednostkowe o
wadze 900 g

57,00

Karkéwka wieprzowa
—$wieza, niemrozona, bez kosci

329,00

Kaszanka gryczana

— cienkie skorki wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, kasza
gryczana min 16%, woda, mieso wieprzowe i krew
wieprzowa min 12%, podgardle wieprzowe bez skéry 9% w
naturalnej ostonce.

10,00

Kietbasa biata
— parzona, $rednio rozdrobniona, w ostonce naturalnej, min
75% miesa wieprzowego, wyczuwalny smak i zapach miesa
oraz przypraw

12,20

Kietbasa krakowska parzona
— mieso wieprzowe 60%, grubo rozdrobnione, parzone,
ostonka papierowa

50,00

Kietbasa podwawelska

—s$rednio rozdrobniona, ostonka naturalna, min. 78% miesa
wieprzowego, bez widocznych oznak ttuszczu, wyczuwalny
smak i zapach miesa i przypraw.

kg

34,00




10

Kietbasa szynkowa
— $rednio rozdrobniona, min 75% miesa wieprzowego, bez
widocznych oznak ttuszczu, wyczuwalny smak i zapach miesa

i przypraw kg 105,00
Kietbasa torunska
— $rednio rozdrobniona, ostonka naturalna min. 82,9% miesa
11 |wieprzowego bez widocznych oznak ttuszczu, podsuszona,
krucha, ciemny kolor wedzenia, wyczuwalny smak i zapach
miesa i przypraw. kg 522,00
Kietbasa zywiecka
1 |~ podsuszana, grubo mielona, podwedzana (100 g gotowego
wyrobu wyprodukowano ze 125 g miesa wieprzowego)
wyczuwalny smak i zapach miesa i przypraw. kg 204,00
topatka wieprzowa bez kosci
13 A . L. L
— Swieza, niemrozona, bez kosci (bez skoéry i ttuszczu) kg 1686,00
Paréwki wieprzowe
12 |~ dtugie, cienkie, w ostonce poliamidowej, min 90% miesa
wieprzowego, bez widocznych oznak ttuszczu, wyczuwalny
smak i zapach miesa. kg 222,00
Pasztet pieczony
15 |—min 60% miesa wieprzowego, pieczony, wyczuwalny smak i
zapach miesa i przypraw. kg 15,00
Poledwica drobiowa miodowa
16 |~ min 74% fileta z piersi kurczaka, dodatek skrobi
ziemniaczanej, jedwabista tekstura pozostawiajgca smak
kurczaka, batony prasowane. kg 30,00
Poledwica sopocka
17 | —zawartos$é¢ miesa min 85%, bez widocznych oznak ttuszczu,
wyczuwalny smak i zapach miesa. kg 193,00
Schab wieprzowy bez kosci
18 e . - —
— $wiezy, niemrozony, bez kosci (bez skory i ttuszczu) kg 346,00
19 Smalec wieprzowy
— ttuszcz wieprzowy, topiony, jadalny. kg 50,00
20 Szynka konserwowa
— mieso wieprzowe nie mniej niz 75%, grubo rozdrobnione. kg 222,00
21 Szynka tyrolska
— mieso wieprzowe min 75%, batony prasowane. kg 51,00
Szynka wedzona
— wyrdb gotowany/wedzony o zachowanej strukturze
tkankowej, bez skory i stoniny, sktad: mieso wieprzowe 86-
22 . . - .
96%, cato miesniowe, otrzymane z szynki obrobionej,
wyprodukowane z jednej cze$ci anatomicznej szynki bez
kosci, peklowane kg 283,00
Szynka z indyka
23 |7 80% miesa, ksztatt kulisty, barwa zewnetrzna
jasnobrazowa, konsystencja scista, charakterystyczny smak i
zapach miesa indyka, wyczuwalny smak soli i przypraw kg 30,00
Udko kurczaka
24 |- Swieze, niemrozone, bez oznak psucia, zapach i wyglad
wiasciwy dla produktu kg 525,00
25 Udziec wotowy
— Swiezy, niemrozony, bez kosci kg 83,00




Wedlina drobiowa faszerowana
26 |—min. 60% miesa drobiowego, farsz z dodatkiem szpinaku
lub pomidoréw.

30,00

Wedlina salami
27 |—nie mniej niz 70% miesa wieprzowego, rozdrobnionego, z
widocznymi oznakami ttuszczu

kg

72,00

Zeberka wieprzowe

28 ) . .
— paski, grube, swieze, niemrozone

kg

36,00

Wymagania dotyczgce przedmiotu zamowienia:

Przedmiot zamodwienia musi spetnia¢ wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami
niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajacymi z przepiséw powszechnie
obowigzujgcego prawa w szczegolnosci:

a. rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujgcego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczeristwa Zywnosci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);

b. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia Dz.U.2020.2021
t.j. zdnia 2020.11.16);

c. ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. z 2020
poz. 1753 j.t.).

Przedmiot zamodwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa, w szczegdlnosci musi by¢: oznakowany w sposdb zrozumiaty, posiadac

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalng datg waznosci.

Warunki dostaw:

Terminy dostaw beda kazdorazowo okreslane przez Zamawiajgcego, z minimum dwudniowym
wyprzedzeniem.

Dostawa przedmiotu zamdwienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem, ze
maksymalna liczba dostaw, ktére wliczone sg w realizacje zaméwienia wynosi 52 w okresie
12 miesiecy. Za kazdg kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowg optate
w wysokosci realnie poniesionych i udokumentowanych kosztéw.

Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).






